
 

 
 

 

Le Traditionnel 
Pour 30 Personnes minimum 

Cochon de Lait de 18 Kg environ 

16€00 par personne 

Garniture 

2€00 par personne 

Pommes Grenaille 

Pomme au Four 

Poêlée de Légumes 

(AU CHOIX) 

Le Champêtre 
Pour 30 Personnes minimum 

Agneau de 20 Kg environ 

19€00 par personne 

Garniture 

2€00 par personne 

Pommes Grenaille 

Pomme au Four 

Poêlée de Légumes 

(AU CHOIX) 

 

 

 

Le  Crépinois 
Pour 30 Personnes minimum 

Jambon à l’Os de 8 Kg environ 

Sauce Porto 

10€00 par personne 

Garniture 

2€00 par personne 

Pommes Grenaille 

Pomme au Four 

Poêlée de Légumes 

(AU CHOIX) 

Le Rôtisseur 
Pour 30 Personnes minimum 

Poulets Fermiers (8 Unités) 15 Kg environ 

7€00 par personne 

Garniture 

2€00 par personne 

Pommes Grenaille 

Pomme au Four 

Poêlée de Légumes 

(AU CHOIX) 

 

 

 

Le Prestige 
Pour 20 Personnes minimum 

Carré de Bœuf de 6 Kg environ 

22€00 par personne 

Garniture 

2€00 par personne 

Pommes Grenaille 

Pomme au Four 

Poêlée de Légumes 

(AU CHOIX) 

 

 
 

Animation Frites Fraîches 
Pour 20 Personnes minimum 

Animation Pommes 
Sarladaises 

Pour 20 Personnes minimum 

++++++++++++++++++ 
 

5€60 par personne 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Buffet d’Entrées 
Sur Devis 

 

Buffet de Fromages 
Sur Devis 

 

Buffet de Desserts 
Sur Devis 

 
Cuisinier 

Cuisson et Découpe – 80€00 

 

Livraison - Reprise 
Minimum 50€00 

NOUVEAU 
 

Location Tournebroche accompagné de son Cuisinier 
Cuisson et Découpe comprise 

Viande Fournie par le Client 
 

Sur Devis 

 

 

Conditions Générales : 

Le Bois est fourni par vos soins 

Le site de Cuisson doit être équipé d’une arrivée électrique en 220 V, et d’un point d’eau 

avec tuyau d’arrosage. 

Une Table de Découpe en bois doit être mise à disposition. 

 

Pour toute demande personnalisée, nous consulter 

Tous nos prix s’entendent Hors Taxes – TVA à 10% (hors location tournebroche) / TVA 

20% sur location tournebroche 


